COCINA CONCEPTUAL

Analisis de referentes de cocina conceptual



Rap.

CARME
RUSCADELLA

Estilos de
baile




El Celler de
Can Roca

Miracle — LancOme

Eternity — Calvin Klein



Joan Roca:

“Los platos del somni sobretodo lo que plantean es la
buUsqueda de las emociones, buscan conectar esa
potencia visual de las imagenes y esa potencia sonora de
la musica que nos permiten buscar o incidir en una
emocion determinada hace que ese platoy ese vino

corresponda con esa expectacion.”

Josep Roca”

Mi intencidn era primero contextualizar los vinos,

observar primero el menu, conocer el relato y a partir de

ahi aceptar ese juego del vino como vehiculo de Ia

® emocion, de manera que primero fueron los platos de la

el S O l I I l I 1 narracion y en el Ultimo momento fueron los vinos, esos

vinos jugaban con los estados de animo que yo sentia”



Anarquia (2003)

La creacién de Jordi Roca se compone de 40 ingredientes / Foto via: FineDiningLovers.com

De una conversacion comun entre la fraternidad
sobre ingredientes y como usarlos, Jordi tuvo la idea.
Anarguia es un plato que esta conformado por 40
insumos “sin una razon aparente. Cada cucharada se
convierte en un postre diferente», dice Jordi Roca.
Dar origen a una “nueva experiencia organoléptica”,
donde el comensal y los componentes se unieran por

azar.

Un viaje a La Habana (2001)

El helado esta ahumado con humo real de habano / Foto via: FineDiningLovers.com

Eternidad (2002)

El postre es una interpretacion de la fragancia Eternity / Foto via: FineDiningLovers.com

Su creacion representa
un habano, famoso
tabaco de la capital de
Cuba, elaborado con
chocolate oscuro vy
relleno de helado

ahumado.

En este caso se
describe como un
“perfume comestible” y
hace alusion a
la fragancia Eternity de

la firma Calvin Klein



Ostra al vaporillado (2010) Ostrasy tierra destilada (2000)

Las ostras se cocinan con vapor de vino / Foto via: FineDiningLovers.com

Expresa el concepto — técnica de cocinar con el vapor del vino, Un plato que une mary tierra. Segun expone Joan, “todos en
la preparacion despide un “aroma reconfortante y muy algun momento de nuestras vidas hemos probado el sabor de la
especial, con matices de cascara de naranja, avellanas tierra. Ya sea que se cayeron al suelo mientras jugaban o se
tostadas, caramelo y pasas”, ha descrito Joan. metieron los dedos en la boca después de jugar en un parque”.

Con el propdsito de evocar la memoria de la nifez, el chef realizd
una prueba atrevida. Tomo tierra mojada y la destilo para
obtener sus aromas y usarlos en una receta, combinandolos con

ostras del mediterraneo.



El Celler de
an Roca




Mandala (2013)

La mandala, que honra al director de
opera hindu Zubin Mehta, esta hecha
con diversas flores comestibles. El
mayor de los hermanos Roca senala
gue “representa una combinacion de
sabores creada en armonia, para
conectary seguir tejiendo diferentes
texturas, sabores y aromas, en un
patron universal que nos recuerda a la
fuerzay la belleza de la humanidad en
union y conexion”.

Esta inspiracion de los hermanos Roca se relaciona con el arte / Foto via: FineDiningLovers.com



Carmen Ruscalleda
San Pau

2017. Menu inspirado en el
universo

El Sol: platano, maracuyd, cayena, chocolate negro; Mercurio:

candi de Aromes de Montserrat; Venus: gominola citrica; La
Tierra: bombdén de agua de mar, barquillo picado; Marte:

griotte, chocolate blanco, pimienta rosa; Jupiter: hojaldre,

cabello de dngel; Saturno: chocolate, praliné, ardndano,

enebro; Urano: trufa de chocolate especiada; Neptuno: pasta

filo, regaliz, sidral terciopelo de tomate y fresa



sepia, romesquet, tirabeques, tinta bacalao, picadillo picante



sopa cremosa, setas, lentejas, tupinambo

ESTILOS PICTORICOS

cebolla, fresa y pimiento del piquillo, caviar de berenjenas,

tupi

tomates, sobrasada, pan, aceite, perejil

ESTILOS PICTORICOS

bacalao, aceituna, almendras, pimientos



Albert Adria

Natura



Albert Adria

Tickets

Esponja de azafran
con sopa de pan

Pan con tomate



Albert Adria

Tickets




T ©
= C
@
o 2
Dna
-
®
@,







Delirantro

Menu basado en cuentos.




“La de este ano, con los Reinos de Taifas como protagonistas,
es una experiencia que plantea placidez y hermanamiento
sobre la mesa bebiendo, sin embargo, de anos turbulentos.
Fue tras la caida del Califato en Cérdoba cuando se dieron en
al-Andalus grandes cambios, como la fragmentacién en
taifas, emulando la organizacién que se habia dado en Persia,
guedando repartido entre los andalusis, los bereberes y los

esclavos.

Paco

Morales

La costumbres culinarias de estos ultimos
impregnaron la gran cocina bagdadi que siguid
vigente en al-Andalus en aquel siglo XI, ademas de
recibir influencia de los habitos de los bereberes y de
las otras tribus norteafricanas que se asentaron en la
zona. Frutos secos, especias, agua de azahar, datiles...
Los productos ya conocidos de |la anterior temporada
de Noor se suman ahora a otros que siguen
persiguiendo el anhelo de que el comensal llegue a
paladear la historia.”

Una manera de explicar la historia a traveés, de la

oferta gastrondmica.



NOOR

Paco Morales




MUGARITZ







MUGARITZ




Arzak

Juan Mari Arzak




Quigque Dacostado




Dani Garcia El Principito
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AKELARRE

Pedro Subijana

<\'< velsid
Gastronomia&Cia




Andreu
Genestra




PORTAL DE ECHAURREN

Francis Paniego



Les
Moles

Menu que empieza
por el final.
Puro; café etc




D Stage
Diego Guerrero




Miquel Sanchez

Romera




Noma
René Redzep

)andershusa.com




Renne Redzepi— Noma

Muneco de nieve



THE ALCHEMIST

Rasmus Munk

’




FOOD ILLUSIONS
Ben Churchill




Geranium

Rasmus
Kofoed



https://www.facebook.com/restaurantgeranium/photos/a.947970478595170/4099290066796513/?__cft__%5b0%5d=AZUUSpYVokTw0ZTYNIlOJJLULCYXImO08eDz1aMTpTN_O72JpiyhHy9clPIpQ_dw2rMxwVNezfXT14B6hG0ylK8ecceaJ8d1-J4_mkgXFfaMNBvrciqi_ahlK-xLQwty4Bdr_XHoxyQra8J-RedfZblm&__tn__=EH-R




Kitchen
heory

Synesthesia




Heston Blumenthal — Meat Fruit

Representacion conceptual de los pates de carne
del 1430



Les Creations de Narisawa
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Chef Zaiyu Hasegawa




Alinea
Grant Achatz
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Michelangelo Mammoliti

— La Madernassa ** -

Liebre sin royal, sangre en la "
4 9 “ensalada de la naturaleza

nieve” ., .
Gamba a la sal helada - Representacion esencia de la
B Representa la sangre de la libre | end |
representacion de la sal con . naturaleza, cogiendo Ios
sobre la nieve, pero en |la .
agua de mar helada brotes a la minute de su

elaboracion es remolacha + :
propio huerto, anexo al

Manzana
restaurante.



Osteria Francescana




Yann Bernard Lejard







Enrique Olvera

PUJ0




Somni
Aitor Zabala




Central
Virgilio Martinez







Gallery by Chele



Gallery by Chele




